
연둣빛이 감도는 밝은 볏짚 색을 띄며, 레모네이드, 구즈베리, 으깬 
허브의 신선한 향과 짭짤한 미네랄리티를 느낄 수 있다. 입 안에서 
레몬, 라임 같은 산뜻한 산미가 트로피컬 풍미와 균형을 이룬다. 
말보로 지역의 Waihopai, Awatere 등 선별된 몇 군데 밭에서 말보로 지역의 Waihopai, Awatere 등 선별된 몇 군데 밭에서 
포도를 재배해 포도의 당도가 아주 높아지기 전에 기온이 낮은 날을 
골라 미리 수확한다. 수확한 포도를 바로 옮겨 낮은 온도의 
스테인리스 스틸 탱크에서 발효하며, 잔류당도가 적당한 수준에 
이르렀을 때 멈춘다. 이렇게 해서 과실 풍미는 유지하면서 신선하고 
가벼운 스타일의 와인이 만들어진다. 

Information

알코올 볼륨 堒.堎%의 가볍고 산뜻한 스타일의 말보로 
소비뇽 블랑 와인. 숙성하기보다는 堋~堌년 내에 
프레쉬하게 마시는 것을 추천한다.

Tip

화이트 와인

뉴질랜드 > 말보로 / 생클레어

소비뇽 블랑 100%

750ml

차갑게 보관해 식전주로 안주 없이 즐겨도
좋고 각종 제철 해산물이나 신선한 샐러드
류와 함께 마셔도 좋다

Type

Country / Winery

Grape Variety

Capacity

Food Matching

· 알코올 도수가 낮은 신선하고 가벼운 타입의 화이트 와인
· 병 숙성 기간 없이, 여름철 시원하게 바로먹기 좋은 와인
· 스테인레스 스틸에서 저온 숙성과정을 거쳐 특유의 신선함을 
   유지한 와인

Point

堌堉년의 품질경영, 화이트 와인명가

생클레어 비카스 초이스
소비뇽 블랑 라이트

Saint-Clair Vicar’s Choice 
Sauvignon Blanc Light

http://www.shinsegae-lnb.com
Tel: 02-727-1685


