
아름다운 루비 컬러를 띠며 맡았을 때 체리, 블랙커런트와 라즈베리 
향이 강하게 느껴진다. 이후 향긋한 제비꽃 향이 느껴진다. 코에서 
느껴졌던 향긋한 과일 향이 길게 여운을 남기며 마무리된다. 

Information

테누타 카스틸리오니는 프레스코발디 가문이 
堊堊堉堉년부터 경작하기 시작한 최초의 에스테이트이다. 
피렌체 남서부에 위치해 있으며 떼루아와 온화한 기후, 
티레니아해에서 불어오는 바람으로 구조감 있고 과실의 
순수함을 느낄 수 있는 와인이 완성된다.

Tip

레드 와인

이태리 > 토스카나 / 프레스코발디

산지오베제 90%, 메를로 10%

750ml

미트 소스를 곁들인 파파르델레 파스타,
구운 닭 요리, 살짝 데친 소고기와 야채, 
숙성된 치즈

Type

Country / Winery

Grape Variety

Capacity

Food Matching

· 끼안티 지역에서 700년전 뿌리를 내려 수세기 동안 이태리식탁을
   책임진 명주, 프레스코발디의 와인메이킹 노하우가 집약된 끼안티
   와인
· 끼안티의 맑고 청명한 과실의향과 스모키한 뉘앙스의 밸런스가
   훌륭한 와인
· 제임스 써클링 91점 (2023빈티지)

Point

이름만 들어도 믿고 마시는
堐堉堉년 역사가 인정한 끼안티의 거장

테누타 카스틸리오니 
키안티

Tenuta Castiglioni Chianti

http://www.shinsegae-lnb.com
Tel: 02-727-1685


