
밝은 루비 컬러를 띠고 있으며 꽃향기와 바이올렛, 들장미 향을 
즉각적으로 느껴진다. 시간이 지날수록 육두구, 흑후추와 코코아 
파우더의 향이 이어진다.  신선하고 꽉 채워진 탄닌 구조감에 길고 
조화로운 피니쉬로 마무리 된다. 
손 수확한 포도로 슬로베니아산 오크에서 堋堍개월 숙성된 뒤 
완성된다.

Information

堋堉堊堏 : Robert Parker 堒堍
Awards

테누타 페라노는 키안티 클라시코 지역의 심장부인 
Gaiole 에 위치해 있다. 포도나무는 자연적으로 형성된 
남향 경사면에 식재되어 있어 충분한 일조량을 얻을 수 
있다.

Tip

레드 와인

이태리 > 토스카나 / 프레스코발디

산지오베제 90%, 메를로 10%

750ml

숙성된 치즈, 까르보나라 파스타, 랍스터
그랑탕

Type

Country / Winery

Grape Variety

Capacity

Food Matching

· 끼안티 클라시코 그랜드 마스터 프레스코발디의 700년 양조
   노하우가 녹아있는 산지오베제의 가장 우아하고 풍부한 개성을
   표현한 명품와인
· 해발 500m의 빈야드에서 키운 포도로 신중하게 손수확 및 사람이
   포도 한알한알 선별하며, 24개월 오크배럴 숙성한 와인
· 로버트 파커 94점 (2016빈티지), 제임스 써클링 93점 
   (2020빈티지)   (2020빈티지)

Point

이름만 들어도 믿고 마시는
堐堉堉년 역사가 인정한 끼안티의 거장

페라노 키안티 클라시코
리제르바

Perano Chianti Classico Riserva

http://www.shinsegae-lnb.com
Tel: 02-727-1685


