
연둣빛이 감도는 밝은 볏짚 색을 띠고 있으며 파인애플, 배, 살구 
등의 진하고 풍부한 향이 먼저 나타나고 순차적으로 약간의 꽃 향이 
남는다. 입 안에서 신선한 풍미와 균형감을 느낄 수 있다.
스테인리스 스틸 탱크에서 발효하며, 말로락틱 발효는 진행하지 
않는다. 堍개월 간 스테인리스 스틸 탱크에서, 堊개월 간 병 안에서 
숙성 및 안정화 과정을 거쳐 출시되며 연간 堊堋만 병 생산한다.

Information

Vezza d’Alba, Monteu Roero, Santo Stefano 
Roero, Canale, Monta d’Alba 등 여러 군데 
포도밭에서 재배한 아르네이스 품종으로 양조한 드라이 
화이트 와인이다. 단위면적당 포도 수확량은 헥타르 당 
堐堉헥토리터로 제한했으며 포도나무의 평균수령은 
堊堎~堋堋년이다.

Tip

화이트 와인

이태리 > 피에몬테 / 브루노 지아코사

아르네이스 100%

750ml

해산물 요리, 닭고기, 칠면조 등의 가금류,
너무 무겁지 않은 화이트 소스 파스타,
차가운 햄이나 살라미 안주

Type

Country / Winery

Grape Variety

Capacity

Food Matching

· 아르네이스' 품종을 발굴하고 가장 잘 이해하는 부르노
    지아코사가 만든 드라이 화이트 와인
· 피에몬테에서 유래하여 로에로 지방에서 흔히 발견되지만,
    자연적으로 산도가 낮고 과숙되는 경향이 있어 재배하기 어려운
    품종
· Vezza d’Alba, Monteu Roero, Santo Stefano Roero,
    Canale, Monta d    Canale, Monta d’Alba 등 여러 군데 포도밭에서 재배한
    아르네이스 품종을 블렌딩

Point

피에몬테 토착 품종 '아르네이스'를 
발굴한 최초의 와이너리
부르노 지아코사

부르노 지아코사 로에로
아르네이스

Bruno Giacosa Roero Arneis

http://www.shinsegae-lnb.com
Tel: 02-727-1685


