
짙은 루비색을 띠고 체리, 플럼 등의 향과 야생 허브의 힌트가 
느껴진다. 입안에서는 잘 익은 검붉은 과일과 향신료, 프렌치 
오크에서 오는 말린 허브의 뉘앙스가 감돈다. 실키한 탄닌과 좋은 
다양한 풍미의 좋은 밸런스가 길고 우아한 여운을 선사한다.

Information

뉴질랜드는 길고 좁은 두 개의 섬으로 이루어져 있으며, 
신대륙 생산국 중 가장 서늘한 기후를 갖고 있다. 특히 
남쪽 섬의 말보로(Marlborough) 지역은 낮동안 뜨겁고 
강한 햇볕 아래 있다가 선선한 밤시간, 긴 성장기간을 
지나 우아하고 복합적인 풍미의 와인을 생산한다.

Tip

레드 와인

뉴질랜드 > 말보로 / 코노

피노누아 100%

750ml

육류요리, 참치구이 등 붉은살 생선요리

Type

Country / Winery

Grape Variety

Capacity

Food Matching

· 200년 역사를 가진 뉴질랜드 말보러 대표 와이너리
· 4,000명 이상의 마오리족 후손들이 주주인 뉴질랜드 대표 와인 그룹
· 프렌치 오크에서 오는 허브 풍미가 특징인 뉴질랜드 전통 피노누아

Point

다양한 풍미가 균형잡힌
뉴질랜드 피노누아 와인

코노 피노누아
Kono Pinot Noir
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